
MENU DU RÉVEILLON DE NOËL     
AU RESTAURANT LE FEZ CAFÉ “À LA CARTE”

ENTRÉES

PLATS

Tagine d’agneau, amandes, abricots farcis aux noix et œufs de caille – 280
Lamb tagine, almonds, apricots stuffed with nuts and quail eggs

Pavé de mérou et son jus de crevettes, risotto à la betterave et céleri rave – 380
Grouper steak with shrimp jus, beetroot and celeriac risotto

Filet de bœuf maturé et son jus de veau, croquettes de pomme de terre au foie
gras – 380

Aged beef fillet with veal jus, potato croquettes with foie gras

DESSERTS
Crème brûlée à la pistache — 110

Pistachio crème brûlée

Cheese cake à la vanille de Madagascar — 100
Madagascar vanilla cheesecake

Pastilla au lait à la crème d’eau de rose et amandes grillées — 100
Milk pastilla with rose water cream and grilled almonds

Saumon fumé maison, tartare d’avocat, mangue et coriandre — 160
Homemade smoked salmon, avocado tartare, mango and coriander

Terrine de foie gras aux figues et huile d’argan — 200
Foie gras terrine with figs and argan oil

Les 7 mezzes marocains — 150
The 7 Moroccan mezzes

RÉSERVATION : +212(0)535635031   - +212(0)664647679  
CONTACT@JARDINDESBIEHN.COM


